@ AirlLiquide

creative oxygen

CRYO M
UNIT- CEFV

e Diseno compacto

e Elimina las perdidas de
producto

* Productividad mejorada

Concepto

EICRYO IMMERSION UNIT- CFV es un tunel criogénico
lineal patentado con un tapiz vibrante que se usa parala
congelacion superficial o congelacion rapida e individual
(IQF) de productos pequefos de tamafo uniforme
mediante la inmersion de los mismos en un bafo
superficial de nitrogeno liquido. EI CFV es el equipo por
inmersion mas compacto del mercado hoy endiay puede
solucionar las limitaciones de espacio mas restrictivas.

Esideal para empresas de procesado de alimentos que
necesiten versatilidad, un excelente disefno sanitario
ademas de una facil operacion y mantenimiento con una
inversion minimay minimos costes de instalacion.

Industrias

EICRYO IMMERSION UNIT- CFV es ideal para congelar
superficialmente o para la congelacion rapida individual
de productos pequenos de tamafno uniforme en los
siguientes sectores:

- Carne - Frutas y vegetales

» Pescado y marisco - Lacteos

PROCESADO DE ALIMENTOS

Caracteristicas

El CRYO IMMERSION UNIT- CFV esta construido en acero
inoxidable apto para el contacto con el alimento y con una
carcasa aislada también de acero inoxidable. El producto se
transporta mediante un tapiz vibratorio que atraviesa un bano
de inmersion. La velocidad de paso se ajusta con la frecuencia
de vibracion y la inclinacion del tapiz. El equipo se puede abrir
completamente para una mejor accesibilidad paralas funciones
de limpieza, desinfeccion, y mantenimiento. El angulo del equipo
se puede ajustar para un mejor drenaje del agua de limpieza
y los productos utilizados durante el proceso de limpieza. El
CFV funciona con un sistema de inyeccion de nitrogeno liquido
que loinyectadirectamente en el bano de inmersiény controla
con precision el nivel de nitrogeno liquido. EI CFV es sencillo de
operar y proporciona un excelente rendimiento respecto a la
capacidad de producciony la eficiencia criogénica

Beneficios

« Aumento de productividad

« Consumo criogénico optimizado

- Evita pérdidas de producto gracias al tapiz de acero
inoxidable

 Flexibilidad para congelar superficialmente o congelar
rapida e individualmente productos pequefos de tamafno
uniforme

« Disefilo muy compacto que ocupa un espacio minimo

» Operacion seguray facil

« Instalacion sencilla

« Bajos costes de mantenimiento

- Limpieza sencillay rapida: en menos de 20 minutos



Gama de Modelos

El CRYO IMMERSION UNIT- CFV
estd disponible en un modelo estandar:

22x14
E1 CRYO IMMERSION UNIT- CFV cumple los

estandares y las reglamentaciones de las
siguientes zonas geograficas:

* Europa * Asia
« Oriente Medio - Pacifico
- Africa « América del Sur

Informacién Técnica

22x 14

Dimensiones totales (m)

Longitud 2.2
Anchura 14
Altura 17
Altura en posicion de

apertura 20
Dimensiones del tapiz (i)

Longitud efectiva 1.3
Anchura efectiva 0.6
Peso (kg) 800
Alimentacién eléctrica 400V 50 Hz 3 fases + PE
Potencia eléctrica (kW) 3

Contacto

AL Air Liquide Espaiia,S.A.
Paseo de la castellana, 79
28046 Madrid

Opciones

- Otros voltajes y frecuencias eléctricas

» Segundo sistema de inyeccion de Nitrégeno Liquido
ALIGAL™ con su propio sistema de control

- Kit de repuestos

Esquema de la Instalacion

Tanque de
almacenamiento

Extraccion :
.., degaslicuado
CRYO INMERSION Canalizacion
UNIT -CFV criogénica ‘

AirLiquide

Oferta Relacionada

ElI CRYO IMMERSION UNIT- CFV forma parte de la oferta
Nexelia para Congelacion y Refrigeracién la cual ha sido
especificamente disefiada para las empresas de procesado
de alimentos que necesitan alcanzar un coste competitivo en
la congelacion y refrigeracion de sus productos alimentarios.
La solucion Nexelia incluye lo mejor de los gases de calidad
alimentaria ALIGAL™ de Air Liguide, equipos de aplicacion
de vanguardia, y servicios de soporte técnico junto con un
programa de monitorizacion personalizado para la optimizacion
del consumo criogénico.
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